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コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)
�������������� ­������

◆ �����
国産豚と碧寿かぶ 銀杏のアーリオ・オーリオ
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阿武隈川メイプルサーモンのカルパッチョ仕立て
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阿武隈川メイプルサーモンのカルパッチョ仕立て
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秋田牛のロッシーニSUSHI
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シェフからのおもてなし
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洋梨のガスパッチョ
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◆ SOUP

阿武隈川メイプルサーモンと無花果のサラダ
～舞茸と胡桃のヴィネグレット～
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洋梨のガスパッチョ
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阿武隈川メイプルサーモンと無花果のサラダ
～舞茸と胡桃のヴィネグレット～
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◆ SALAD

価格は全て税込みです
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秋田牛のロッシーニSUSHI
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コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)
�������������� ­������ 下記より1品お選びください
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＋���熟成リブロースステーキ
～粒マスタードソース～
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＋���鹿児島産 さつま福永牛
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鳥取産大山鶏の炭火焼き
～ポルチーニのクリームソースとザジキソース～
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真鯛の炭火焼き 鹿児島産熟成紅はるかのガレット
～アンチョビと酢橘のノワゼット～
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鳥取産大山鶏の炭火焼き
～ポルチーニのクリームソースとザジキソース～
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真鯛の炭火焼き 鹿児島産熟成紅はるかのガレット
～アンチョビと酢橘のノワゼット～
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鹿児島産 さつま福永牛
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東京ビーフのスパイシーボロネーゼ
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海老と２種キノコのエスニックトマトソース
～ライムアクセント～
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生雲丹と真っ赤卵のカルボナーラ
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国産豚と碧寿かぶ 銀杏のアーリオ・オーリオ
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