
北海浅蜊と春豆のグリーンチャウダー

秋田和牛のロッシーニSUSHI

東京ブッラータと旬の
フルーツのカプレーゼ

自家製フムスと
LUPOSTOブリオッシュ&旬のお野菜

白金豚のサルシッチャ

阿武隈川メープルサーモンの
カルパッチョ仕立て

前菜

東京モッツァレラと 
フルーツトマトのポモドーロ

富山産白海老とカラスミのスパゲティ

生雲丹と青海苔・紅花卵のカルボナーラ

　

パスタ

岩手産 白金豚の炭火焼き
本日のスタイル お好みのバルサミコで

鹿児島産 さつま福永牛炭火焼き
～トリュフ塩添～

本日の鮮魚

AUST産ブラックアンガス牛ミスジ

メイン

幸せうふうふぷりん

季節のバスクチーズケーキ

ティラミス

厳選苺とピスタチオのパフェ
～カルダモンのアクセント～

デザート

トリュフ マカダミアナッツ 貴腐ワインレーズンチョコレート

東京“割ける”モッツァレラ
～有田山椒ピリピリ～

～ ～

フランス産バスク豚サラミ秋田産白神生ハム 1年熟成

北海道 雪室じゃがいものポテトフライ

パティシエ特製レーズンバターディップ

バーフード

価格は全て税込みです
別途サービス料10％が加算されます

％

阿武隈川メープルサーモンの
カルパッチョ仕立て

酒種ブリオッシュ

東麻布

本日のパスタ

▶ 福島産 会津地鶏の炭火焼き

鹿児島産 さつま福永牛フィレ肉炭火焼き

パティシエ特製季節のデセール

東麻布LUPOSTO 酒種ブリオッシュ
 

東麻布LUPOSTO 酒種ブリオッシュ
 

＋

スマガツオの炭焼きと季節の柑橘
自家製ポン酢ジュレ

阿武隈川メープルサーモンと国産筍の燻製
～ルヴァーブのアクセント～

~ ~

秋田牛とフォアグラのロッシーニSUSHI
～葉わさび添～

~ ~

富山産白海老とカラスミのスパゲティ 富山産白海老とカラスミのスパゲティ

北海浅蜊と春豆のグリーンチャウダー

スマガツオの炭焼きと季節の柑橘
自家製ポン酢ジュレ

阿武隈川メープルサーモンと国産筍の燻製
～ルヴァーブのアクセント～

~ ~

秋田牛とフォアグラのロッシーニSUSHI
～葉わさび添～

~ ~

北海浅蜊と春豆のグリーンチャウダー

▶ 岩手産白金豚の炭火焼き
　～蛍烏賊と蕗のコンポーゼ～

~ ~

＋▶ 鹿児島産 さつま福永牛

▶

＋▶ 鹿児島産 さつま福永牛

＋▶

パティシエ特製季節のデセール
プティフール

プティフール

下記より1品お選びください

下記より1品お選びください

▶ バナナとキャラメルショコラのムース

▶ ティラミス ＋

＋▶ 季節のバスクチーズケーキ

下記より1品お選びください

コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)

コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)

コーヒー・紅茶（ＨＯＴ／ＩＣＥ)

オマール海老の雲丹味噌焼き

オマール海老の雲丹味噌焼き

オマール海老の雲丹味噌焼き

オマール海老の雲丹味噌焼き

＋▶ 厳選苺とピスタチオのパフェ
～カルダモンのアクセント～

1100

Carefully Selected Strawberry and Pistachio Parfait 
~Accented with Cardamom~

Carefully Selected Strawberry and Pistachio Parfait 
~Accented with Cardamom~


